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Une visite de la propriété, le plus 
bel endroit sur la côte varoise, en 
plein cœur du Château Léoube *.

Arrivée au Château Léoube. Déjeuner avec vos pieds dans 
l’eau, en appréciant les vins que 
vous aurez sélectionnés lors de la 
dégustation de vin.

Une vue magique, renforcée par la 
découverte de la chapelle et de ses 
magnifiques jardins débordant sur 
la mer.

Une dégustation des vins du 
Château dans le vieux 
poulailler, re-décoré par 
Jacqueline Morabito.

Platinium Service
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FAITES UN TOUR HORS DES SENTIERS BATTUS
Grimpez à bord à Nice pour visiter le Château Léoube à Bormes les Mimosas, situé dans 
le sud de la France, à bord d’un de nos « Open-Boat ».
Sur le chemin,  vous profiterez de la côte d’azur et de la côte Varoise.
A votre arrivée à la mi-journée, vous serez accueilli par les hôtes pour découvrir les 
alentours et un mas « Belle-Epoque surplombant la plage, les vignes et la propriété 
entière. Vous vous retrouverez sur le haut d’une colline magnifique ou il y a une petite 
chapelle (comme celle que l’on voit dans les iles grecques) vous offrant des vues 
imprenable à 360° des vignobles Varois, les iles de Porquerolles et le Fort de Brégançon.
Vous visiterez le château et ses caves et dégusterez les vins dans l’ancien poulailler 
décoré par Madame Jacqueline Morabito.
Trouvez-vous ensuite sur un chemin aboutissant à une plage de sable blanc ou un chef 
étoilé aura préparer un déjeuner somptueux, accompagné d’une sélection des vins du 
Château, le tout les pieds dans l’eau  tout en appréciant une vue magique  de l’ile déserte 
juste en face.

Après le déjeuner, peut être une petite sieste sous le soleil méditerranéen, peut être une 
baignade….puis vous aurez le choix de soit retourner par bateau, en passant par Saint 
Tropez, soit de vous envolez par hélicoptère pour un retour le long de la côte pour 
profiter des paysages idylliques.

En tout, une journée mémorable conçu par l’équipe Platinum Service.

Départ Entre Monaco et saint-tropez.
temps de Traversée: entre 1h30 et 2h30 selon votre lieu d'embarcation. 
Retour par Hélicoptère: entre 15 et 30 minutes selon votre destination finale. 
Tarif pour 5 personness : 
Aller Retour par Bateau (de toute zone de départ): 2,450 €
(Repas Non Inclus: Supp 120 € / pers).
Arrivée par Bateau / Retour par Hélicoptere:
(Repas Non Inclus: Supp 120 € / pers). - 4,450 € (Retour à Monaco) 
- 4,150 € (Retour à Nice)
- 3,950 € (Retour à Cannes)
- 3,350 € (Retour à Saint-Tropez)
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Si le paradis existe, il doit de toute évidence lui ressembler : féerique, envoûtant, magique, authentique, 
les adjectifs ne manquent pas pour qualifier le Domaine de Léoube qui ne ressemble à aucune autre 
propriété de la Côte d'Azur.

Situé sur l'un des plus beaux sites naturels protégés d'Europe en bord de Méditerranée, le Cap Bénat, et 
face aux Îles d'Or, Léoube s'étend sur 4 kilomètres de littoral et couvre 560 hectares d'un seul tenant. 

Un cadre  prestigieux qui offre un panorama de paysages époustouflants, avec ses vignobles entourés de 
collines boisées de chênes lièges, ses pinèdes littorales de pin d'Alep et pins pignons et ses très belles 
plages de sable fin entrecoupées de falaises escarpée.

Cet environnement grandiose où la nature sauvage se fond dans une mer d'une pureté exceptionnelle aux 
nuances de bleus infinies, est une invitation supplémentaire au voyage. 

Niché dans son écrin de verdure, à l'abri des regards, Château Léoube, se devine plus qu'il ne se voit. Sa 
situation exceptionnelle lui confère un caractère unique et l'entoure d'un voile de mystère qui ne 
manquera pas de susciter l'imaginaire des quelques privilégiés qui y auront accès. 

Dans ce cadre enchanteur, terre de prédilection des vins rosés, Romain Ott, ingénieur 
agronome issu de quatre générations de vignerons, travaille depuis 10 ans à la rénovation et 
au développement du vignoble qui couvre aujourd'hui 66 hectares. Sous l'impulsion de son 
propriétaire, très attaché au terroir et au respect de l'environnement, il produit des vins rosés, 
rouges et blanc de grande qualité, 100% bio, classés en AOC Côtes de Provence, dédiés au 
plaisir de chaque instant : des vins subtils, élégants, audacieux, issus de vignes de 20 à 25 ans 
d'âge cultivées dans la tradition ; des vins porteurs de grandes promesses pour l'avenir. 

La magie de l'excellence pour Château Léoube se découvre également  au travers de sa 
production d'huiles d'olives extraites des quelques 20 hectares d'oliviers cultivés en plein cœur 
du domaine. 2000 ans d'histoire pour 4700 pieds issus de 3 générations successives, offrent 
dans le respect d'une culture traditionnelle et de savants assemblages, un précieux nectar que 
recommandent aujourd'hui tous les grands chefs de Provence et d'ailleurs. 

Château Léoube: ENTRE RÊVE ET REALITE
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Entre terre et mer, 

Entre rêve et réalité,  

Entre tradition et modernité, 

Entre raffinement et innovation,

Château Léoube vous offre l'excellence et l'inédit, 

l'authenticité et le savoir-faire.... 

Et vous ouvre les portes du paradis !
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